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lebré6 este 30 de diciembre sus
90 anos. E1 2020 fue un afio di-
ficil, pero no se rindieron; todo lo
contrario, continuaron un progra-
ma de mejoras para la reapertura.
Luis Miguel Diaz, director del
hotel, indica que multiples han
sido las obras: reparacion de 150

El Hotel Nacional de Cuba ce-

y ocho —cambios de ventanas, mo-

biliario, accesorios de bafios, entre | L]
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otras—, mejoras en la mesa bufé -
lo que permitira la adecuada con- A .
servacion de los alimentos frios y :
calientes—, galerfa y bar, dreas ex- | _aup
teriores, piscinas, snack bar, spa, y /{ille
cafeteria Rincén del Cine —pisos, g
iluminacién y falsos techos-, re-
paracion de equipos de frio, entre
otras. En todo ello, junto a traba-
jadores de la instalacién insignia
de la hoteleria cubana, participa-
ron colaboradores y fuerzas de entidades del sector como
Emprestur, Comercializadora 1T7H, Inmobiliaria del tu-
rismo, Empresa de Proyectos de Arquitectura e Ingenie-
ria ~EPROB- y Puerto Carenas, de la Oficina del Historia-
dor de la ciudad.

De acuerdo con el Director general, el objetivo estraté-
gico del programa iniciado hace algunos meses y que se
extenderd durante los tres préximos afios, es elevar sos-
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tenidamente la competitividad del hotel, para conservar
su posicion de insignia y maximizar el ingreso medio por
turista. A estas mejoras, destaco, que elevan el confort y
la calidad de la atencién a los clientes, se suma la obten-
cién del certificado que los acredita como hotel mas hi-
giénico y seguro.

Segtin declaré Diaz a Tribuna de La Habana, aunque
algunos recursos son de importacién por la necesidad de

conservar los requerimientos re-
lacionados con el patrimonio,
cerca del 60 % de lo que se haem-
pleado en estas mejoras proviene
de la industria nacional. “Casi
todo el mobiliario y parte de los
textiles, asi como materiales de
la construccién, son hechos en
Cuba”, precis6. En su vincula-
cién con entidades nacionales,
resalta la utilizacion de césped
desarrollado por la Estacion Ex-
perimental de Pastos y Forrajes
Indio Hatuey, el cual, dijo, es de
muy rapido crecimiento, ocupa-
rd espacios que antes no lo te-
nfan y permitird la colocacién
en las areas exteriores de colum-
pios y hamacas. Por otra parte,
indicé que como dicta la politica
del pais y del Ministerio del Tu-
rismo, el equipamiento y la ilu-
minacién nuevos responden a la
necesidad de ahorrar energia y
proteger el medioambiente.

En el contexto de la Tarea Ordenamiento monetario y
financiero en curso, “vamos a tener nuevos estandares de
servicios en la parte gastronémica y de alojamiento y todo
esto repercutird en una mayor rentabilidad econémica y
financiera del hotel, lo cual nos permitird incrementar la
riqueza del pais, pero también la de los trabajadores”.
Luis Miguel Diaz, director del hotel.

AGROPECUARIOS DE PRIMERA CALIDAD EN TODA > | Pepino 200 36 | Guayaba 700
LA RED DE COMERCIALIZACION DE LA HABANA QUE 16 Calabaza 4.00 37 Frutabomba rallona 5.00 -
SE COMERCIALIZAN POR TODAS LAS FORMAS DE 17 Melon 3.00 38 Frutabomba verde 3.00
GESTION ESTATAL Y NO ESTATAL, A PARTIR DEL 18 Col 3.00 39 Pifia 4.00 ;
1RO. DE ENERO Otra hortalizas 40 Aguacate 5.00
Precios de venta minorista. 19 Zanahoria sin rama 6.00 Granos

No. |  Productos UM: pesos por libra 20 Remolacha sin rama 6.00 41 Maiz tierno 3.00

Viandas 21 Cebollino 6.00 (UM: peso por mazorca)

1 Boniato 3.00 2 Berenjena 500 42 Frijol comtn negro 14.00

5 Malanga xanthosoma 3.00 23 Aji cachucha 11.00 43 Frijol comun colorado 16.00

3 Malanga colocasia 4.00 24 Aji chay 7.00 44 Garbanzo 35.00 3

4 Yuca 4.00 25 Rabano 5.00

5 Plétano fruta 3.00 26 Habichuela 8.00

6 Platano vianda 4.00 27 Quimbombé 6.00

7 Plétano burro 2.00 28 Lechuga 5.00

Hortalizas 29 Acelga 4.00

8 Tomate 8.00 30 Espinaca 3.00

9 Cebolla caribe seca 28.00 31 Col china 3.00

10 Cebolla caribe verde 13.00 32 Berro 4.00

11 Cebolla blanca seca 15.00 Citricos y frutas

12 Cebolla verde en rama 10.00 33 Naranja dulce 10.00

13 Ajo 47.00 34 Limon 13.00

14 Pimiento 10.00 35 Mango 6.00
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